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SEXTO GRADO

APROVECHEMOS DIFERENTES ESPECIES VEGETALES Y ANIMALES 
EN NUESTRA FINCA

1. Escribo en cada columna las condiciones de sanidad que se deben tener 
en cuenta para producción de especies vegetales y animales en excelente 
estado.

 ESPECIES ANIMALES ESPECIES VEGETALES

1- Con base en la información recibida en la fundamentación científica, 
selecciono la respuesta adecuada a cada pregunta. 

• Si se comparan las diferentes fincas de una región encontramos 
que:
a) Todas son iguales
b) Existen diferencias
c) Todas tienen la misma cantidad de agua
d) El suelo de todas las fincas es pobre

• Para garantizar la producción óptima de las especies animales 
debemos:
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a) Ubicarlas todas juntas
b) Darles la misma cantidad de comida
c) Separarlas en lugares adecuados, muy higiénicos, de acuerdo a la 

especie y a la edad
d) Identificar el lugar de la finca que le gusta a cada especie

• Las cabras deben ubicarse en:
a) Un galpón
b) Una cochera
c) Un aprisco
d) Un establo

• No es una recomendación para el manejo de animales:
a) Recoger la producción cada ocho días
b) Suministrar agua limpia
c) Proteger las instalaciones de las corrientes de aire
d) Suministrar dos comidas diarias

• En la producción de especies vegetales es importante realizar 
manejo de arvenses porque:
a) Las arvenses aportan nitrógeno al suelo
b) Las arvenses permiten que el suelo permanezca húmedo
c) Las arvenses compiten con el cultivo por nutrientes y agua
d) Las arvenses aportan mucha materia orgánica

• Cuando las plantas están vigorosas:
a) Necesitan más fertilizante
b) Resisten mejor el ataque de plagas y enfermedades
c) Requieren mayor cantidad de agua
d) Producen en menor cantidad

• Las plantas para crecer de la manera adecuada no necesitan:
a) Suelo fértil
b) Agua
c) Alta presencia de plagas y enfermedades
d) Luz solar
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2. Al terminar comparo las respuestas con mis compañeros de equipo y 
realizo las correcciones.

3. En parejas calculamos  el área necesaria para producir la  siguiente 
cantidad  en kilogramos de cada cultivo.

 PRODUCTO Kg/ consumidos RENDIMIENTO  

 Fríjol 30 1500 kilos/ha 

 Maíz 60 4000 kilos/ha 

 Cebolla 20 16000 kilos/ha 

 Tomate 15 15000 kilos/ha 

 Zanahoria 10 20000 kilos/ha 

 Repollo 20 25000 kilos/ha 

 Habichuela 40 8000 kilos/ha 

 Lechuga 60 25000 kilos/ha 

3. Explico con mis propias palabras cada principio relacionado con la “Huerta 
que RÍE”

R OTACIÓN
I  NTERCALAMIENTO
E SCALONAMIENTO

4. En la siguiente tabla completo los siguientes datos

 ESPECIE TIEMPO DE NOMBRE TÉCNICO
  REPRODUCCIÓN DE LA CRÍA

Conejo   

Pavo   

Pato   

Codorniz   

Paloma   
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Gallinas y pollos   

Peces   

Lombriz   

Gusano de Seda   

Abejas   

Cerdos   

Presento la evaluación al profesor o profesora para que valore mis aprendizajes.
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