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NOVENO GRADO

PLANEAR Y EjECUTAR EN NUESTRA FINCA NOS AYUDA A
PRODUCIR CON CALIDAD

1 ¿Cuáles son las orientaciones técnicas y administrativas que es necesario tener 
en cuenta para realizar una correcta planeación en nuestra finca? Las escribo en 
mi cuaderno.

2. Con base en los aprendizajes adquiridos realizo el siguiente ejercicio:

 Selecciono  los 10 productos de tipo agrícola que más se deben consumir  
definiendo los siguientes aspectos.

 CULTIVO SIEMBRA TIEMPO DE PARTE TIEMPO DE
  DIRECTA GERMINACIÓN COMESTIBLE COSECHA

 Zanahoria Sí 8 a 10 días Raíz 80 a 90 días 

• De acuerdo a la información recolectada, determinamos la importancia de 
cada aspecto en la planificación de un proyecto agrícola.

3. La siguiente tabla nos muestra el consumo y el peso alcanzado de cada pollo en 
los diferentes climas.
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            CLIMA fRÍO CLIMA MEDIO     CLIMA CÁLIDO 
Semanas de Vida 9 9 9

Consumo acumulado por
ave/gramos 7.560 7.840 8.325

Peso promedio gramos/ave 3.274 3.525 3.810

• De acuerdo a la anterior información realizamos el siguiente cálculo.

• Si tengo 30 aves que deben salir en 9 semanas ¿cuánto concentrado en 
kilogramos debo tener para obtener el peso adecuado en cada clima? ¿ Si no 
tengo el suficiente concentrado, qué otros alimentos se le pueden suministrar?

4. Conformamos equipos de trabajo, para que a través de una dramatización 
demostremos a nuestros compañeros de grupo la importancia de tener en cuenta 
los siguientes temas:

•	 ¿Qué es organización?

•	 ¿Qué es participación y por qué es importante participar?

•	 ¿Por qué se dice que el trueque es un mecanismo de economía alternativa?

Presento la evaluación al profesor o profesora para que valore mis aprendizajes.
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