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Las 7 Normas de Competencias, son:

1. Obtener colinos de café de acuerdo con los parámetros de calidad.

2. Establecer plantaciones de café con criterios de sostenibilidad y
competitividad.

3. Efectuar el manejo integrado de plagas minimizando las pérdidas y
con criterios de sostenibilidad.

4. Efectuar el manejo integrado de enfermedades minimizando las
pérdidas y con criterios de sostenibilidad.

5. Recolectar el café con criterios de calidad, eficiencia, eficacia y
minimizando las pérdidas.

6. Beneficiar el café en forma eficiente con criterios de calidad y
sostenibilidad.

7. Manejar los residuos del beneficio del café para evitar la
contaminación y obtener otros productos útiles a partir de ellos.

Como un producto del trabajo interinstitucional que vinculó a empresas 
del gremio cafetero y otras instituciones del sector, se logró el desarrollo 
de los módulos de Escuela y Café para los grados 6º a 11º de educación 
secundaria, los cuales serán el insumo fundamental para que los estudiantes 
de las escuelas de educación básica y media logren la certificación en cada 
una de las normas de competencia, antes descritas.

Este Módulo para GRADO 7º, el cual conserva los principios y fundamentos 
del programa Escuela Nueva, ofrece a los estudiantes contenidos orientados 
principalmente hacia la obtención de colinos de café de acuerdo con los 
parámetros de calidad. Además, propone los primeros lineamientos para el 
establecimiento de plantaciones de café con criterios de sostenibilidad y 
competitividad.

El diseño de este material pedagógico para Grado 7º, fue liderado por el 
Comité de Cafeteros de Caldas con el apoyo del SENA – Regional 
Caldas,

CENICAFÉ, Fundación Manuel Mejía y Comités de Cafeteros de Colombia.  
Esta versión debe considerarse como material de prueba y por tanto 
estará sujeto a las modiÑ icaciones que se requieran, una vez se valide en 
las escuelas rurales de Colombia.

Agradecimientos a las instituciones y personas que hicieron posible la 
realización de esta nueva versión de Módulos para el proyecto Escuela y 
Café 
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