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Las 7 Normas de Competencias, son:

1. Obtener colinos de café de acuerdo con los parámetros de calidad.

2. Establecer plantaciones de café con criterios de sostenibilidad y
competitividad.

3. Efectuar el manejo integrado de plagas minimizando las pérdidas y
con criterios de sostenibilidad.

4. Efectuar el manejo integrado de enfermedades minimizando las
pérdidas y con criterios de sostenibilidad.

5. Recolectar el café con criterios de calidad, efi ciencia, efi cacia y mi-
nimizando las pérdidas.

6. Benefi ciar el café en forma efi ciente con criterios de calidad y sos-
tenibilidad.

7. Manejar los residuos del benefi cio del café para evitar la contami-
nación y obtener otros productos útiles a partir de ellos.

Como un producto del trabajo interinstitucional que vinculó a empresas del 
gremio cafetero  y otras instituciones del sector, se logró el desarrollo de 
los módulos de Escuela y Café para los grados 6º a 11º de educación secun-
daria, los cuales serán el insumo fundamental para que los estudiantes de las 
escuelas de educación básica y media logren la certifi cación en cada una de 
las normas de competencia, antes descritas.

Este Módulo para GRADO 8º, el cual conserva los principios y fundamentos 
del programa Escuela Nueva, ofrece a los estudiantes contenidos orientados 
principalmente al establecimiento de plantaciones de café con criterios de 
Sostenibilidad y Competitividad. Además desarrolla temáticas referentes a 
la efi ciencia y efi cacia en la recolección y al manejo integrado de la broca del 
café y otras plagas.

El diseño de este material pedagógico para Grado 8º, fue liderado por el 
Comité de Cafeteros de Caldas con el apoyo del SENA –Regional Caldas,



CENICAFÉ, Fundación Manuel Mejía y Comités de Cafeteros de Colombia.  
Esta versión debe considerarse como material de prueba y por tanto 
estará sujeto a las modifi caciones que se requieran, una vez se valide en 
las escuelas rurales de Colombia.

Agradecimientos a las instituciones y personas que hicieron posible la reali-
zación de esta nueva versión de Módulos para el proyecto Escuela y Café. 

EDGAR ECHEVERRI GÓMEZ
Gerente Técnico

Federación Nacional de Cafeteros de Colombia





27

28
































	PAG 01
	PAG 02
	PAG 03
	PAG 04
	PAG 05
	PAG 06
	PAG 07
	PAG 08
	PAG 09
	PAG 10
	PAG 11
	PAG 12
	PAG 13
	PAG 14
	PAG 15
	PAG 16
	PAG 17
	PAG 18
	PAG 19
	PAG 20
	PAG 21
	PAG 22
	PAG 23
	PAG 24
	PAG 25
	PAG 26
	PAG 27
	PAG 28
	PAG 29
	PAG 30
	PAG 31
	PAG 32
	PAG 33
	PAG 34
	PAG 35
	PAG 36
	PAG 37
	PAG 38
	PAG 39
	PAG 40
	PAG 41
	PAG 42
	PAG 43
	PAG 44
	PAG 45
	PAG 46
	PAG 47
	PAG 48
	PAG 49
	PAG 50
	PAG 51
	PAG 52
	PAG 53
	PAG 54
	PAG 55
	PAG 56
	PAG 57
	PAG 58
	PAG 59
	PAG 60
	PAG 61
	PAG 62
	PAG 63
	PAG 64
	PAG 65
	PAG 66
	PAG 67
	PAG 68
	PAG 69
	PAG 70
	PAG 71
	PAG 72
	PAG 73
	PAG 74
	PAG 75
	PAG 76
	PAG 77
	PAG 78
	PAG 79
	PAG 80
	PAG 81
	PAG 82
	PAG 83
	PAG 84
	PAG 85
	PAG 86
	PAG 87
	PAG 88
	PAG 89
	PAG 90
	PAG 91
	PAG 92
	PAG 93
	PAG 94
	PAG 95
	PAG 96
	PAG 97
	PAG 98
	PAG 99
	PAG 100
	PAG 101
	PAG 102
	PAG 103
	PAG 104
	PAG 105
	PAG 106
	PAG 107
	PAG 108
	PAG 109
	PAG 110
	PAG 111
	PAG 112
	PAG 113
	PAG 114
	PAG 115
	PAG 116
	PAG 117
	PAG 118
	PAG 119
	PAG 120
	PAG 121
	PAG 122
	PAG 123
	PAG 124
	PAG 125
	PAG 126
	PAG 127
	PAG 128
	PAG 129
	PAG 130
	PAG 131
	PAG 132
	PAG 133
	PAG 134
	PAG 135
	PAG 136
	PAG 137
	PAG 138
	PAG 139
	PAG 140
	PAG 141
	PAG 142
	PAG 143
	PAG 144
	PAG 145
	PAG 146
	PAG 147
	PAG 148
	PAG 149
	PAG 150
	PAG 151
	PAG 152
	PAG 153
	PAG 154
	PAG 155
	PAG 156
	PAG 157
	PAG 158
	PAG 159
	PAG 160
	PAG 161
	PAG 162
	PAG 163
	PAG 164
	PAG 165
	PAG 166
	PAG 167
	PAG 168
	PAG 169
	PAG 170
	PAG 171
	PAG 172
	PAG 173
	PAG 174
	PAG 175
	PAG 176
	PAG 177
	PAG 178
	PAG 179
	PAG 180
	PAG 181
	PAG 182
	PAG 183
	PAG 184
	PAG 185
	PAG 186
	PAG 187
	PAG 188
	PAG 189
	PAG 190

